SALLES DE RECEPTION
SERVICE TRAITEUR
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BOITES A LUNCH FROIDES
Traiteur




BOITES A LUNCH-es,

FORMULE
20$/ BOITE o

ENTREE - PLAT - DESSERT - PAIN FRAIS B°;57552N
@ Minimum de 10 boites Vous choisissez : Le plo}t etl occomp?gnement
(salade) et nous compléterons avec I'entrée et le
par type de plat dessert au choix du chef.

MENU

Selon l'inspiration du chef et les produits de saison
Exemples: Tomate mozzarella / Tarte aux légumes de saison et fromages fins du Québec / Rillettes du moment et relish

aux topinambours ...

- PLAT PRINCIPAL -

LA MER
. Saumon mi-cuit aux herbes et citron, mayo
maison assortie

LA TERRE
. Supréme de volaille poché sous vide
aux herbes et épices, mayo maison

. Mousseline de pétoncle, sauce maison assortie
. Filet d’¢paule de bceuf cuit sous vide,
Option végétarienne disponible (choix du chef) Mayo maison

- ACCOMPAGNEMENT - =

1 CHOIX PAR SORTE DE PLAT
. Semoule, fruits séchés, pois chiches, tomates et herbes fraiches

. Salade de fusilli, tomates cerises, bocconcini, pesto de basilic, concombre

. Duo de quinoas, sésame, edamame, mais, patate douce et herbes fraiches
. Salade de riz tex-mex, poivrons, feves noires, mais, herbes fraiches, creme slre tex-mex

- DESSERT DU JOUR -

Exemples: Brownies maison / Macarons du moment / Croustillant praliné aux 2 chocolats...

(Frais de service de 15% et taxes en supplément)



INFORMATIONS
adaitionnelles

Toutes nos boites & lunch sont réalisées par notre chef et
son équipe, avec des produits frais, locaux et de saison.
Nous avons une démarche écoresponsable (contenants et
ustensiles compostables).

Minimum de 10 boites pour placer une commande.

FRAIS SUPPLEMENTAIRES

(AVANT TAXES)

. Livraison : 35% (au deld de 50 boites, la livraison est
offerte)

. Frais de déplacement (au-deld de 20kms de I'Espace
Artevino): 3$/km supplémentaire

ALLERGIES

Veuvillez nous consulter.
Boites adaptées selon les allergies (+5%/boite).

Nous faisons de notre mieux pour les restrictions alimentaires, mais notre cuisine n’é¢tant pas
stérile (présence de farine, poissons, etc.), des traces ou contaminations croisées sont possibles.
L'organisateur doit en informer ses invités, qui évaluent eux-mémes les risques.

Nous pouvons refuser certaines adaptations (oignons, ail, kéto, végan, iode, cceliaque, protéines
bovines). Adaptations possibles : gluten, lactose, végétarien, noix/arachides, fruits de mer, femme
enceinte, porc, ceufs.

CONTACTEZ-NOUS
Lo UNE SCUMISSian,

A
VN

(418) 623-7775

info@espaceartevino.com

espaceartevino.com

797, boulevard Lebourgneuf
Québec G2J 0B5
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